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L. Guppen.

Yepfel- Suppe.

an wimmt eine Parehie Aepfel von guter Aer,
fhrieivet diefe in Wiertel, das Kernhaus hiuteg,
und [a§t fie mit wenigem FWaffer gany weidy Fos
hen, {dlage fie hickauf durdy einen weiten Durdys
{hlag, bamic die Scbaalen urlicFbleiben, giehe
nad) Belieben weiffen Wein Hingu, wirst ¢s mig
gin twenig deftoffenen Jimmet, ein paar Sewtirss
nelfen, etwas Jucfer, dhue einen L0l Weikens
mehl davan, [afe alles jufommen ein paarmal aufe
fodhen, und befiveust es bepm Anricheen nod mmd
¢in wenig Jimms und Juder,

Bier - Suppe.

Sn einer Pfanne wird ein Stitcfden Butrer
tiber bas Seuer gefest, ein Eleiner Kodloffel SNehi
gelb gerdfter, ein Paag Bier darein gegofs
fen, und Rucfer , Bitvonenfthaale, nebft ganyen
Qe daran gethan. [ 1 Wlaas Bier wicd
das Selbe vor 3 Eyern verehlvr, das gefodte
Bier langfam an dag Eyergetbe gerdhre, unter
beftdndigem RihrenI&fit man o norh ein wenig ans
siehen , chffet von einem Teifbrod oder Semmel
die Schuitten, oder backt fie in Shmal} gelb, und
richret die Supype dartiber an.

Anmerk. s fann ju dem Energeld aud ein
®Glas gueer {iHifer Habm genommen yoerdenr, nut
barf mian o8 niche mehy dacan Fochen laffen.




